
Raviole  ouverte  à  la  façon d ’un Wonton:  bœuf ,  gambas ,  fo ie  gras  et  herbes
fra îches ,  boui l lon de  langoust ines

Le  panais  braisé ,  fumé et  parfumé à  la  cacahuète ,  crème de  topinambour et
œuf  croust i l lant

Les entrées

Noix de  Saint-Jacques  snackées ,  var iat ion de  carottes ,  rôt ie  et  panée  à  la
pistache ,  crémeuse  au safran et  crue  à  l ’hui le  de  fenoui l

Suprême de  chapon farc i  aux  trois  v iandes ,  bœuf ,  porc  et  veau,  truf fe  et
châtaigne ,  cé ler i  rave  et  pommes de  terre

Les plats

Assort iment  de  fromages ,  accompagné de  sa lade  et  conf iture  maison

Le fromage

Demi sphère  Mont-Blanc ,  vani l le ,  crème de  marron,  meringue craquante ,
mousse  légère  et  g lace  maison

Cheesecake  d ’hiver ,  orange ,  cannel le ,  pain  d ’épices  maison,  g lace  maison
aux épices

Les desserts

La carte
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